                                                                                                                                                                 Menu de pâques 2025
Commande à passer avant le SAMEDI 12 AVRIL 2025   au 0164988657
Ouvert le dimanche 20 AVRIL jusqu’à 12h 30
APERITIFS :                                     entrées chaudes :                                        
Saucisses cocktails 22€ kg                                                            coquille st jacques 8 € la pièce
Petits fours 47€ le kilo                                                               escargot 15€60 la DZ
Pate en croute cocktail 32€ kg                                                bouchée a la reine 4€50 pièce
Accras de morue 6€ 50 les 10 pièces                                     bouchées aux ris de veau 5€ pièce                                                                                                                         
[bookmark: _Hlk193380269]Assortiment de charcuterie 3€ la part 	                         gnocchi 4€50 pièce   		                 Entrée froide :                              accompagnements :           
Œuf norvégien 6€pcs                                                               gratin dauphinois 3 € la part   
Œuf en gelée 3€ pcs                                                                    pomme dauphines 3€ la part        
Coquille saumon 4€50pcs                                                         épinards 3€ la part   
Saumon fumé   70€ kg                                [image: ]                                purée truffée 5€ la part
Foie gras canard 190€ kg                                                            risotto 4€50 la part                                                               
Pâté en croute de paques   36€ kg                                          fagot haricot vert lardé 2 € pièce
Pâté en croute canard figue foie gras 60€ kg                          purée de carotte 3€ la part       
Pâté en croute volaille morilles 52 € kg 
Plats chauds :
Jambon en croute 10€ la part (Madère, porto ou forestière) 8 pers min
Filet de st pierre ou filet de merlu sauce beurre blanc 15€90 la part
Souris d’agneau façon 7 heures 34€ kg
Pavé de veau sauce forestière 14€ la part
Brandade de morue 7 € la part
Pave de biche sauce grand veneur 15€90 la part
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